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Revisione 01 del 26/09/2022
Motivo della revisione: variazione etichetta come definita nel Reg UE 1169/2011

Codici di prodotto
180173 CRK DORIANO RAZIONE 96X29

Brand
DORIA

Prodotto
DORIANO

Denominazione di prodotto - Product Denomination
CRACKERS / CRACKERS

INGREDIENTI - INGREDIENTS

CRACKERS. Ingredienti: farina di FRUMENTO, oli e grassi vegetali (palma, cocco), sale iodato da
tavola (1,6%), farina d'ORZO maltato, sale, lievito (FRUMENTO). Pud contenere SOIA, SENAPE. /
CRACKERS. Ingredients: WHEAT flour, vegetable oils and fats (palm, coconut), iodised common
salt (1,6%), malted BARLEY flour, salt, yeast (WHEAT). May contain SOY, MUSTARD.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE - NUTRITIONAL INFORMATION

Valori nutrizionali - Average values 100 g
Energia - Energy 1913 kJ
455 kcal

Grassi - Fat 159

di cui acidi grassi saturi - of which saturates 9,39
Carboidrati - Carbohydrate 69 g

di cui zuccheri - of which sugars 134¢g
Fibre - Fibre 2,749
Proteine - Protein 9,69
Sale - Salt 2,29

Peso netto - Net Weight
29ge; 2,784 kg

Da consumarsi preferibilmente entro il / Best Before:
9 mesi dalla data di produzione con allineamento a fine mese - 9 months after date of production



Caratteristiche chimico - fisiche - microbiologiche / Physical - Chemical -Mycrobiological
Characteristics

Umidita; 2,0 < U% < 3,5
Aw a 25°C: max 0,30

Carica batterica totale - Total bacterial charge: max 500 UFC/g
Muffe - Moulds: max 10 UFC/g
Lieviti - Yeast: max 10 UFCl/g
Enterobatteri - Enterobacteria: <10 UFCl/g
Staphylococcus Aureus - Staphylococcus Aureus: <50 UFCl/g
Salmonella - Salmonella: assente - absent in 25/g

Caratteristiche imballo primario - Primary Pack Characteristics

I materiali utilizzati sono idonei al contatto con 'alimento in conformita alla normativa europea.
Reg. CE 1935/2004 e alla legislazione nazionale: DM 21 marzo 1973 e successivi aggiornamenti e
modifiche. - These materials are appropriate for the contact with the product in compliance with EU
regulation: Reg (CE) 1935/2004 and national regulation: DM 21 march 1973 and other updating.

Famiglia di appartenenza -Type of product
Famiglia di appartenenza: Prodotti lievitati salati Piano di controllo: PdC014D

Modalita di trasporto e stoccaggio - Warehousing and transportation suggestions

Mantenere in luogo fresco ed asciutto (18 - 25°C, 50 - 60% UR circa), evitando forti escursioni
termiche e condizioni di umidita relativa estreme. - Keep in a place protected from direct light and
high temperatures, in a cool and dry place (optimal 18 - 25°C, 50 -60% UR), avoid high
temperature range and extreme humidity conditions.

Consigli per conservazione e consumo - Suggestions for use and conservation

Mantenere il prodotto nel suo imballo di origine, conservare in luogo asciutto e lontano da fonti di
calore.- Keep the product in its original packaging, in a cool and dry place.
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